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- Cada manana llegan a nuestra cocina los mejores productos de los valles, rios y
mares de Arequipa. Gracias a ellos podemos rendirle homenaje a la cocina
arequipefa, una de las cocinas mas hermosas del Peru.

Every morning the best products from the valleys, rivers and seas of Arequipa arrive
to our Kitchen. Thanks to them we can pay tribute to Arequipa’s cuisine, one of the
most beautiful cuisines in Perd.

CHICHA

POR GASTON ACURIO



MENU DEGUSTACTION
TASTING MENU

El Gran Homenaje a los Sabores y Productos de Arequipa.
Un recorrido en ocho pasos que celebra la tradicién y la
creatividad de Chicha a través de los platos mas
emblematicos de nuestra carta.

The Grand Tribute to the Flavors and Products of Arequipa
An eight-course journey that celebrates the tradition and
creativity of Chicha through the most iconic dishes from
our menu.



GONCHITA BAGHICHE
Con leche de tigre cremosa vy erizo.

With creamy leche de tigre, sea urchin.

CARPACCIO DE ALPACA

Con salsa Cesars Paria, pesto y arugula.
With Cesars Paria sauce, pesto and arugula.

GUY PEQUINES
Panqueques de maiz morado, hoisin de rocoto.

Purple corn pancakes and rocoto hoisin.

ROCOTO RELLENO
Con pastel de papa y quesos arequipefios.
Served with potato soufflé and Arequipa cheeses.

PATO CONFITADO 5 SABORES

Butter curry arequipefio al rocoto.
Arequipefio butter curry with rocoto.

CAMARON

En chupe, nuestro orgullo arequipefio con
los mejores camarones.

Our Arequipeno pride with the best shrimp.

QUESO HELADO
Postre tradicional arequipefio.

Arequipa’s traditional dessert.

GAGAO DE “LA MAR”

Con chocolate San Martin al 60%, helado de luicuma'y
quinua garrapifiada.

With 60% San Martin chocolate, lucuma ice cream and
caramelized quinoa.

CAVA
Lapostolle / Sauvignon Blanc - Chile

Beronia / Verdejo - Espana
Kaiken Terroir State / Malbec - Argentina
Chandon Délice / Chardonnay - Argentina

BEBIDAS

Goctel: “E1 quinceaiiero”
Whisky Chivas, miel de abeja, bitter de citricos

amazonicos y soda de piria.

Agua Mineral natural.
Café o infusion.

Precio Especial de temporada con cava. 369
Season Special price with wine pairing. (Regular price: 590)

Precio Especial de temporada sin cava. 249
Season Special price without wine pairing: (Regular price: 390)



